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Llevamos 22 años ayudando
con herramientas tecnológicas
en gastronomía, con foco en el
pequeño hostelero y el
hostelero rural.
En la digitalización de la
hostelería hay una tentación
constante: estandarizarlo todo.
Pero la hostelería no siempre
es estándar.
Para diseñar de verdad para
un hostelero hay que saber lo
que es estar de pie en cocina
16 horas. 
Es gestionar el negocio, limpiar
mesas, lidiar con clientes
difíciles, cumplir con
impuestos y regulaciones;
muchas veces casi sin
descanso, siete días a la
semana, y a veces sin el
personal que necesitarías.
Cuando las herramientas
tecnológicas no entienden ese
contexto, la fragmentación es
el resultado inevitable. Y
entonces, el día a día del
hostelero se vuelve aún más
complejo.
El 18 de junio de 2026, la
Secretaría de Estado de
Turismo, a través de SEGITTUR,
en colaboración con Hostelería
de España, presentó un
estudio que confirma algo que
llevamos años viendo en el
terreno:
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DISEÑAR PARA EL
HOSTELERO

Editorial

Para diseñar de
verdad para un
hostelero hay
que saber lo que
es estar de pie
en cocina 16
horas. 

La falta de integración convierte
la tecnología en un obstáculo en
lugar de una ayuda, y la falta de
orden multiplica la fricción del
hostelero en lugar de reducirla.
Creo que la tecnología más
valiosa es la que se adapta a lo
que el hostelero necesita, no al
revés. No tiene por qué ser la
más nueva, ni la más cara, ni la
que mide hasta cuántas veces se
enciende una luz en el baño.
Que quede claro: esa tecnología
también es válida y necesaria.
Solo que no para todos.
No es fácil estandarizar un
negocio tan heterogéneo como el
de la restauración.
Quizás sea hora de pensar en
una heterogeneidad de
soluciones que, paradójicamente,
también formen un todo.
Porque, al final, ¿hasta qué punto
puede ayudar una tecnología que
no entiende a quien pretende
ayudar?
Recomiendo acceder al informe
de SEGITTUR en el siguiente
enlace: 

https://lnkd.in/eVs4F_dE
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Rocío Lopez
Abogada, Magister en Políticas Publicas
UTDT , Actualmente esta realizando un

Master en Avances en Ciencias
Gastronómicas en la Universidad de

Cordoba (UCO)
Puede ser contactada en

rocio.lopez@debuencomer.com

mailto:rocio.lopez@debuencomer.com


Córdoba
en bici

Dos opciones para conocer
tanto la parte histórica de
Córdoba como un pueblo 
tranquilo situado muy cerquita
de la ciudad.
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Parada ideal después de un paseo en
bicicleta, especialidad en pescados,
carnes y cocina tradicional.

CERRO MURIANOCERRO MURIANOCERRO MURIANO

Ubicado a solo 16 km de Córdoba, es un
lugar tranquilo y con bicisendas
arboladas a lo largo de uno de los
accesos (N432A) .  Ademas dispone de
una variada oferta gastronómica.  

POR EL PUENTE ROMANO ENPOR EL PUENTE ROMANO EN

CORDOBA CIUDADCORDOBA CIUDAD

POR EL PUENTE ROMANO EN
CORDOBA CIUDAD

Tomamos como base estacionar
nuestro coche en Parque Conecta.  
Recorrimos en bicicleta la Av de Cadiz
hasta A431 (Rotonda) doblando hacia el
Puente de San Rafael,  y tomando el
borde del Guadalquivir (Av Fray Albino)
hasta el Puente Romano.  Hay
bicisendas, cuidado en los cruces y
semáforos. Partes para caminar. Cruzas
el puente a pie, desembocás en el
casco Histórico de Córdoba. 

ALMUERZO EN RESTAURANTE LOSALMUERZO EN RESTAURANTE LOS

PINARESPINARES

ALMUERZO EN RESTAURANTE LOS
PINARES

CRV BAR, ENFRENTE LA PLAZACRV BAR, ENFRENTE LA PLAZA

DEL TRIUNFODEL TRIUNFO

CRV BAR, ENFRENTE LA PLAZA
DEL TRIUNFO

Ubicado enfrente de la plaza del
Triunfo, ni bien sales del puente
romano.

Buen ambiente, finamente decorado,  
tomamos un rico café en una de las
mesas de la terraza antes de regresar
por el mismo camino al coche.
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P A S A N D O  E L
T E M P O R A L

U N A  E X P E R I E N C I A  E X T R E M A  E N
C A V I A H U E .

+

NAVEGANDO
PARIS

Por agua
Le Calife Bustronome

Por tierra
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Bateau Le Calife
Sena + Cena 
La propuesta es hacer una navegación por
el Rio Sena, con estilo, en un barco antigüo
de madera, donde podés disfrutar una
cena ó un almuerzo. El Barco tiene una
barra con bebidas, un piano, y un amplio
salón. Duración 2 horas. Sale de Pont des
Arts.  Se adquiere previamente via web.

Navegás y obtenés 
postales únicas de la 
Torre Eiffel
mientras disfrutás
una cena gourmet

www.calife.com
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Bustronome
City tour + Experiencia Gourmet 
Una  forma original de conocer los principales
puntos de Paris. Buses modernos de 2 pisos
panorámicos, totalmente vidriados,  con cocina
gourmet a Bordo.  Almuerzo ó Cena. Duración 2
horas. Sale de L' Etoile (2 Av. Kléber).  Se adquiere
previamente via web. Disponible también en
Londres, New York y Dubai . Menús de 4 a 6
pasos. 

www.bustronome.com
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https://www.bustronome.com/


Puerto Banús
Experiencias debuencomer

Datos esenciales:

Almorzamos en el Restaurante La Bocana, ubicado en el Puerto.
Hermosas vistas al mar, disfrutás de un entorno bien naútico,
degustando pescados, mariscos y una exquisita paella.

Si vas desde Málaga, considera al
menos 1 hora de viaje por intenso
tránsito, sobre todo fines de semana.

Deja el coche en estacionamiento
cubierto , frente a la plaza Antonio
Banderas

9

Siempre hacé reserva previa.

Gastamos por persona 35 Euros.
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Es el único destino de Brasil donde puedes llegar a ver
nieve, tanto en las nevadas ocasionales (estás a 850
metros SNM) , como en su pista de nieve artificial única
en su especie.  No es un destino tradicional para las
personas que viajan desde Europa, principalmente a Rio
de Janeiro ó Sao Pablo , ó el litoral del norte.  

Cómo llegas? 
Tomando un vuelo local San Pablo- Porto Alegre y
desde alli un transfer ó alquilando coche).
Gramado , con sus 100 parques temáticos familiares,
es considerado el Disney de Brasil.  Puedes desde
alquilar un superdeportivo , ir a restaurantes de Piratas,
ciudades en miniatura y un sinfín de lugares aptos para
toda la familia.
La naturaleza es exuberante, la Cascada do Caracol,
en Canela (Foto) es increible, ingresas a un parque
donde puedes hacer picnic, sacar fotos y recorrer un
pequeño circuito con arroyos de montaña y cascadas.

Te animas a ir en coche?
Una aventura! , deberias alquilar coche (o camper)  en
San Pablo, tomar la ruta BR116, pasas por la moderna
ciudad de Curitiba, luego ingresas al litoral marítimo
con las playas de Camboriú (recomendada para dormir)
, la playa de  Tacuaras (Hotel  enfrente de la playa) ,
Bombas  y Bombinhas, Itapema, Portobelo, la
continuacion después de Curitiba es la ruta BR101 , vas
a seguir hasta Serraia, ahi tomas la ruta RS453, ahi
cambia el entorno, trazas de selva, montañas con
cascadas espontáneas, mucha vegetación, de rocas
basálticas, paisajes increibles, el interior de Brasil en
toda su expresion, luego RS020 , San Francisco de
Paula , RS235 hasta canela. De alli a Gramado y Nova
Petrópolis.  

El clima puede ser extremo en Brasil, en nuestro viaje
en coche (desde Argentina, Buenos Aires Porto Alegre)
nos toco un temporal de lluvia donde caian cantidades
impresionantes de agua durante varios dias (conducir
despacio, pero se puede circular) , cambia la dinámica
del paisaje ,  la naturaleza impresiona !!  

Serra Gaúcha
Un destino de Brasil a descubrir
Gramado + Canela + Nova Petrópolis
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Todas las noches a las 20 hs,
en el Hotel Casa da montanha,

hay un  espectáculo gratuito
de luces junto a su carroussel.
Musica y luces para presenciar

desde la acera. 

RITA HÖPPNER
Restaurante alemán en
Gramado, es parte del
hotel homónimo.
Gastronomía
centroauropea en un
lugar unico. 

Serra Gaúcha
Un destino de Brasil a descubrir

Imperdibles en Gramado y Canela

GARFO E BOMBACHA
Restaurante de carnes
tipico, con show de
gaúchos (Tipico hombre
de campo de Brasil,
Argentina y Uruguay) .
Musica y baile , mas
Carnes a la parrilla , menú
libre.
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HOW TO EXPLORE THE WORLD WITH CONFIDENCEHOW TO EXPLORE THE WORLD WITH CONFIDENCEHOW TO EXPLORE THE WORLD WITH CONFIDENCE

HOW TO EXPLORE THE WORLD WITH CONFIDENCEHOW TO EXPLORE THE WORLD WITH CONFIDENCEHOW TO EXPLORE THE WORLD WITH CONFIDENCE

Serra Gaúcha
Un destino de Brasil a descubrir

Imperdibles en Gramado y Canela

CIDADE ZANDAAM
Mini parque temático
holandés,
Restaurante - bar
Productos de Holanda
Ubicaddo en Nova 
Petrópolis. Cerca de
Gramado

LAGO NEGRO
Con sus botes
(Pedalinhos) para dar
un hermoso paseo
(Gramado)
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COLLINE DE
FRANCE

Hotel de lujo, ubicado en
Gramado,  tendrás la
sensación de estar en
un hotel de Paris.
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Apasionante
y  divertido

Hablar de Gramado y Canela es hablar de un
mundo de lugares y paisajes por descubrir, un
lugar familiar. Te recomendamos por ejemplo ir
en Natal Luz (de fin de octubre a mediados de
Enero) la ciudades se iluminan con desfiles para
niños de Papa Noel.

También viajar en el Tren histórico de Maria
Fumaça , (El tren del vino) que recorre la mayor
zona de producción de vinos de Brasil  , recorre
Bento Gonçalves → Garibaldi → Carlos Barbosa,
unos 23 km, y dura alrededor de 1 h 30 min. 

Para los amantes de los
coches, Super carros te
permite alquilar un
superdeportivo , con  el
cual puedes dar unas
vueltas por Gramado
asistido por un
acompañante
especializado.



Serra Gaúcha
Un destino de Brasil a descubrir

Nuestra experiencia + Tips! 

La amabilidad del
brasileño, unica
Grandes anfitriones, fuimos tratados de
maravillas por todos.

4.000 Km recorridos
Cruzamos desde Argentina a Uruguay por
el centro, hacia Porto Alegre, noche en
Gravatai, subimos a Camboriú y estuvimos
unos dias en la playa de Tacuaras 
Te recomendamos este hotel con salida a
playa (Reserva Praia Hotel)
Regresamos por Gramado-Porto Alegre,
Pelotas, recorriendo el borde del Oceano
Atlántico hasta llegar a Punta del Este
(Uruguay) 

Tips de dinero
Cuesta cambiar divisas, si vas con euros
cambia en un banco o aeropuerto, o
manejate con tarjetas.

La moneda oficial en Brasil es el Real

Idioma
El idioma oficial de Brasil es el
portugués, pero en esa zona suele
hablarse una mezcla de portugués con
español , llamada “portuñol” , por la
gran cantidad de turismo que reciben de
Argentina, Uruguay y Paraguay.Gastronomía

Tiene marcada  influencia Italiana y alemana

La forma de coccion de carnes a la brasa
(barbacoa) es similar a Argentina, aunque se
cocina menos asado y mas picanha (un corte
especial sin hueso) y frango passarinho (pollos
pequeños)
Tambien en las parrillas puedes encontrar fusion
italiana, acompañada por capelletis con caldo
(pasta in brodo) 

Rutas
Autovias en buen estado, cuidado en las
rutas internas, puede cambiar el estado.
Mucho transito de camiones y buses de
gran porte, si vas en una ruta interna ten
muchisimo cuidado al adelantar. 
Hay muchisimos radares de velocidad
(Bien preanunciados) , con lo que todos
se cuidan y respetan. Los peajes en
autovias son accesibles (buen precio) 
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Serra Gaúcha
Links ! 

Revista debuencomer Brasil

Turismo Gramado

Hotel Colline de France

Hotel Restaurante Ritta Höppner

Cidade Zandaam

Garfo e bombacha

Tren Maria Fumaça

debuencomer Revista 1

Ruta desde Aeropuerto de San
Pablo (Guarulhos) a Gramado, por
ruta pasando por Curitiba

 Canela - Gramado - Nova
Petropolis  (para conocer Cidade
Zandaam)

Saliendo en coche desde
aeropuerto de Porto Alegre a
Gramado

https://www.debuencomer.com/argentina/revista.php?issu=XD4daw
https://collinedefrance.com.br/
https://rittahoppner.com.br/
https://zaandam.com.br/
https://garfoebombacha.com.br/
https://mariafumaca.tur.br/
https://maps.app.goo.gl/TwTRneUpRHWseLy89
https://maps.app.goo.gl/TwTRneUpRHWseLy89
https://maps.app.goo.gl/TwTRneUpRHWseLy89
https://maps.app.goo.gl/TwTRneUpRHWseLy89
https://maps.app.goo.gl/TwTRneUpRHWseLy89
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PUERTO PEÑA
E X T R E M A D U R A

A orillas del Embalse de García de Sola,
en el término municipal de Talarrubias
(Badajoz), se encuentra el Restaurante
Puerto Peña , un establecimiento que
lleva alrededor de nueve años
ofreciendo cocina tradicional en un
entorno privilegiado, con acceso directo
a la playa del embalse.

El restaurante dispone de una amplia
terraza con vistas al agua y de un salón
completamente acristalado, pensado
para disfrutar del paisaje durante todo
el año. Como detalle de bienvenida,
sirven un pequeño aperitivo compuesto
por paté acompañado de mini tostas.
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Su carta es amplia y combina
carnes, pescados, raciones y

ensaladas. Durante los meses
de verano también incorpora
clásicos como el gazpacho, el

salmorejo y el ajoblanco.
Una de sus especialidades son

las paellas y arroces por
encargo, entre ellos el arroz

con bogavante, la paella
ibérica, la mixta o la de

marisco, que deben reservarse
con antelación. (Esto es

importante: al hacer tu reserva
previa, debes elegir y pedir
anticipadamente si quieres
paella) También preparan
asados por encargo, como

cochinillo, codillo o paletilla de
cordero lechal.
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Si vienes desde Andalucia - Córdoba /
Malaga, vas a encontrarte con una

ruta escenica con unos paisajes
increibles, se destaca el Cerro

Masatrigo , el cual a modo de isla
hace que la ruta se divida en dos, y la
ruta genera paisajes continuos para

hacer fotografia.
El puerto tiene espacio para

embarcaciones pequeñas, una zona
de alquiler de botes (4 personas) y

Kayacs, costo hora 15 a 20 euros. Hay
Socorristas permanentes hasta 21 hs
(hasta fin de agosto), y un mesas con

una generosa sombra para hacer
picnic (no se permite acampar), hay
amplio parqueo dentro y fuera del

espacio del restaurante.

La nota completa en
debuencomer.com , con más

imagenes, click aqui para
leerla

Es el distintivo que muestra nuestro espiritu rutero,
cada nota de viajes tiene el suyo ! debuencomer lleva

recorridos más de 700.000 km en 22 años, y vamos
por mas! 
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M u y  p r o n t o  r e a l i z a r e m o s  u n a
p r o d u c c i o n  r e c o r r i e n d o  p a r t e  d e
l a  r e g i o n  d e  A i x - e n - P r o v e n c e ,
r e c o r r i e n d o  m e r c a d o s
p r o v e n z a l e s ,  a r t e s a n o s ,  r i n c o n e s
m a g i c o s ,  v i v e r o s ,  p a r q u e s ,  e t c ,
v i s i t a r e m o s :

U n  p r i m e r  t r a m o  d e  l a  m í t i c a
N a t i o n a l  7  ,  l a  r u t a  a z u l ,  d e s d e
A i x - e n - P r o v e n c e

- V e n e l l e s
- L o u r m a r i n
- P e y r o l l e s
- I s l e  s u r  l a  S o r g e
- L e s  A l p i l l e s
- V a l l e  d e l  R ó d a n o

Querés ayudarnos a
financiar con donaciones o

auspicios nuestras
próximas producciones?

  
escribinos a:

revista@debuencomer.com

U L T I M A  P A G I N A

L O  Q U E  V I E N E ,  E N
S E T I E M B R E :
T R A V E L  S E S S I O N S  1

L A  P R O V E N Ç A L I T É

Recomendaciones al manejar en ruta

debuencomer.com es marca registrada. (c) debuencomer.com 2004/2026 
Revision 1

13 de agosto de 2026

Todas las marcas y logos de los lugares son registradas por sus propietarios.
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3ia
Utilizamos Inteligencia Artificial en esta

revista sólo para búsquedas de
información, y el diseño de nuestro logo

“Pasión por las rutas”
La redacción de notas y la fotografía son
pura Inteligencia Artística e Inteligencia

Artesanal.
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	La falta de integración convierte la tecnología en un obstáculo en lugar de una ayuda, y la falta de orden multiplica la fricción del hostelero en lugar de reducirla. Creo que la tecnología más valiosa es la que se adapta a lo que el hostelero necesita, no al revés. No tiene por qué ser la más nueva, ni la más cara, ni la que mide hasta cuántas veces se enciende una luz en el baño. Que quede claro: esa tecnología también es válida y necesaria. Solo que no para todos. No es fácil estandarizar un negocio tan heterogéneo como el de la restauración. Quizás sea hora de pensar en una heterogeneidad de soluciones que, paradójicamente, también formen un todo. Porque, al final, ¿hasta qué punto puede ayudar una tecnología que no entiende a quien pretende ayudar? Recomiendo acceder al informe de SEGITTUR en el siguiente enlace:
	https://lnkd.in/eVs4F_dE
	Para diseñar de verdad para un hostelero hay que saber lo que es estar de pie en cocina 16 horas.
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	Puerto Banús
	Almorzamos en el Restaurante La Bocana, ubicado en el Puerto. Hermosas vistas al mar, disfrutás de un entorno bien naútico, degustando pescados, mariscos y una exquisita paella.
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	Serra Gaúcha Un destino de Brasil a descubrir

	Nuestra experiencia + Tips!
	4.000 Km recorridos
	Gastronomía Tiene marcada  influencia Italiana y alemana
	La forma de coccion de carnes a la brasa (barbacoa) es similar a Argentina, aunque se cocina menos asado y mas picanha (un corte especial sin hueso) y frango passarinho (pollos pequeños) Tambien en las parrillas puedes encontrar fusion italiana, acompañada por capelletis con caldo (pasta in brodo)
	Tips de dinero Cuesta cambiar divisas, si vas con euros cambia en un banco o aeropuerto, o manejate con tarjetas.
	La moneda oficial en Brasil es el Real
	Idioma El idioma oficial de Brasil es el portugués, pero en esa zona suele hablarse una mezcla de portugués con español , llamada “portuñol” , por la gran cantidad de turismo que reciben de Argentina, Uruguay y Paraguay.
	Rutas Autovias en buen estado, cuidado en las rutas internas, puede cambiar el estado. Mucho transito de camiones y buses de gran porte, si vas en una ruta interna ten muchisimo cuidado al adelantar.  Hay muchisimos radares de velocidad (Bien preanunciados) , con lo que todos se cuidan y respetan. Los peajes en autovias son accesibles (buen precio)
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	PUERTO PEÑA
	E X T R E M A D U R A
	A orillas del Embalse de García de Sola, en el término municipal de Talarrubias (Badajoz), se encuentra el Restaurante Puerto Peña , un establecimiento que lleva alrededor de nueve años ofreciendo cocina tradicional en un entorno privilegiado, con acceso directo a la playa del embalse.
	El restaurante dispone de una amplia terraza con vistas al agua y de un salón completamente acristalado, pensado para disfrutar del paisaje durante todo el año. Como detalle de bienvenida, sirven un pequeño aperitivo compuesto por paté acompañado de mini tostas.

	Su carta es amplia y combina carnes, pescados, raciones y ensaladas. Durante los meses de verano también incorpora clásicos como el gazpacho, el salmorejo y el ajoblanco. Una de sus especialidades son las paellas y arroces por encargo, entre ellos el arroz con bogavante, la paella ibérica, la mixta o la de marisco, que deben reservarse con antelación. (Esto es importante: al hacer tu reserva previa, debes elegir y pedir anticipadamente si quieres paella) También preparan asados por encargo, como cochinillo, codillo o paletilla de cordero lechal.
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